
Hauptsponsor - Centravo AG, Industriering 8, 3250 Lyss | Co-Sponsor - Bell Schweiz AG, Oensingen | Carbagas AG, Gümligen | CSB-System AG Schweiz, Kestenholz | Ernst Sutter AG, Gossau | 
IP-SUISSE, Zollikofen | Lüthi & Portmann Fleischwaren AG - Meinen AG - Salami SA - Freshfood Logistik AG, Deisswil b. Münchenbuchsee | Metzgerei Gygax AG, Lützelflüh | MULTIVAC Export AG, 
Hünenberg | Pacovis AG food packaging food solutions, Stetten AG | PanGas AG, Dagmersellen | Sulbana AG, Elsau | Ernst Sutter AG, Gossau | Victorinox, Ibach-Schwyz | Gold-Sponsor Premium 
- Chr. Cavegn AG, Landquart | Bruno Gubler AG, Oberentfelden | Rausser Handelsfirma, Ebmatingen | Topag AG, Feldmeilen | TopPac AG, Schwarzenbach SG | Gold-Sponsor 1 - Anicom AG, 
Zollikofen | Bigler AG, Büren an der Aare | Blaser Swisslube AG, Hasle-Rüegsau | Breitenmoser Fleischspezialitäten AG, Appenzell Steinegg | Carnagallo Holding, Märwil | Carnoglob Handels AG, 
Basel | Carnosa AG, Langenthal | DLF Personal AG, Elsau | FF Frischfleisch AG, Sursee | Food-Pac AG, Staad | Genossenschaft Prosus, Weinfelden | Gewürz Berger AG, Bendern FL | Gustav Spiess AG, 
Berneck | GVFI International AG, Basel | Halag Chemie AG, Aadorf | Josef Koch AG, Malters | Lucarna-Macana AG, Hinwil | PRODUITS EPAGNY SA, Epagny | Regionalkonferenz Emmental, Burgdorf | 
Sealed Air GmbH, Root-Längenbold | Sealpac Schweiz GmbH, Eschlikon | Sifa Pack AG / Tec-Folien-Allgäu GmbH, Schüpfheim | VB Food International, Brüttisellen | Viehhandel Erwin Bühlmann AG, 
Ballwil | Wagyu (Schweiz) AG, Udligenswil | Widmer & Pagani AG, St. Gallen | ZSH AG Zentralschlachthof, Hinwil | Gold-Sponsor 2 - bardusch AG, Brugg | Flury Schlachttechnik GmbH, Breitenbach 
| Gefu Oberle AG, Rickenbach | Micarna SA, Bazenheid | Neumeyer AG, Lengnau | Van Hees AG, Villmergen | Werner Wirth Verlag, Urtenen | Gold-Sponsor 3 - Agrifera AG, Sempach | Carnex 
AG, Tegerfelden | DGB Service AG, Boswil | emmental versicherung, Konolfingen | foodjob.ch, Egnach | Häberli Schweinehandel, Aesch | Hügi AG, Nänikon | Hugo Willimann AG, Dagmersellen | 
Jenzer Fleisch + Feinkost AG, Arlesheim | K. Isler, Winterthur | Künzler AG, Richterswil | mediaZeit GmbH, Weinfelden | Metzgerei SPAHNI AG, Zollikofen | Moser H und Söhne AG, Wohlen | Mösli 
Fleischwaren AG - MÖFAG, Zuzwil | Nad AG Naturdärme, Wilen b. Wollerau | Prime Meat Swiss AG, Hünenberg | Raiffeisenbank Unteremmental, Lützelflüh | RAPS-DOKO AG, Oberbüren | Rudolf 
Schär AG, Thal/SG | Scheid-Rusal PVH AG, Gisikon | Reinmann Drucklösungen AG | Schlachtbetrieb St. Gallen AG, St. Gallen | Suhner AG Bremgarten, Bremgarten | Traitafina AG, Lenzburg | Weita 
AG, Aesch | Preis-Sponsor | MetzgerInnen 1. Rang - Omya (Schweiz) AG Balstal | 2. Rang - SBZ Schlachtbetrieb Zürich AG, Zürich | 3. Rang - F. Tobler AG, Altishofen | 4. - 8. Rang - MEGO 
Schweiz Metzger-Einkaufszentren der Schweiz | Preis-Sponsor | Senioren 1. Rang - Marmy Vinande en Gros SA, Estavayer-le-Lac | 2. Rang - Sealpac Schweiz GmbH, Eschlikon | 3. Rang - 
CSN Computer, Software und Netzwerke AG, Basel | 4. -8. Rang - MEGO Schweiz Metzger-Einkaufszentren der Schweiz | Preis-Sponsor | Büro-Metzger 1. Rang - UFAG LABORATORIEN AG, 
Sursee 2. Rang - VC999 VERPACKUNGSSYSTEME AG, Herisau | 3. Rang - Sealpac Schweiz GmbH, Eschlikon | 4. - 8. Rang - Häfliger AG, Sursee | Preis-Sponsor | Lernende 1. Rang - Bell 
Schweiz AG, Oensingen | 2. Rang - VC999 VERPACKUNGSSYSTEME AG, Herisauis | 3. Rang - Jakob AG – Rope Systems, Trubschachen | 4. - 8. Rang - Sealpac Schweiz GmbH, Eschlikon | Preis-
Sponsor | Akkordmitarbeiter 1. Rang - Delicarna AG, Pratteln | 2. Rang - Top Akkord H. Heinen AG, Winikon | 3. Rang - Top Akkord H. Heinen AG, Winikon 4. - 8. Rang - Top Akkord H. 
Heinen AG, Winikon | Wanderpreis-Sponsoren Kat. Lernende - Bizerba Busch AG, Zürich | Kat. MetzgerInnen - Lukas Kunz | Kat. AkkordmitarbeiterInnen: SIFA PACK, Schüpfheim | Kat. 
Bürometzger - RAPS-DOKO AG, Oberbühren | Kat. Senioren - RAPS-DOKO AG, Oberbühren
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Endresultat   Akkord

Hugentobler Peter

Pessoa dos Santos Nu

Gulyas Istvan

Allioune Jean-Joseph

Zinniel Markus

Kiss Miklas

Toth Istvan 

Nagyhazi Attila

Ivanov Mito

Cunta René

Kovacs Erik

Tagscherer Zoltan

Teichner Dirk

Bartha Zoltan

Varga Szilard

Herrmann Michael

Hugentobler Peter

Gulyas Istvan

Kiss Miklas

Nagyhazi Attila

Ivanov Mito

Tagscherer Zoltan

Bartha Zoltan

Varga Szilard

Hugentobler Peter

Kiss Miklas

Ivanov Mito

Bartha Zoltan

Hugentobler Peter

Bartha Zoltan

Kiss Miklas

Ivanov Mito

Hugentobler Pete

Bartha Zoltan

Ivanov Mito

Kiss Miklas

1. Rang

2. Rang

3. Rang

4. Rang

Akkord | Boucher travaillant à la chaine

Kriterien

Zeit	 Ausbeinzeit in Sekunden / temps désossage en secondes

Kriterium 1	 Knorpel im Fleisch / Cartilage dans le viande
Stufe 1	 Keine Knorpel / pas de cartilage
Stufe 2	 Sichtbare Knorpel / cartilage visible (+10 Sek. / +10 sec.)

Kriterium 2	 Schnitte und Stiche / Coupe ou coupure profonde
Stufe 1	 Keine Schnitte oder Stiche / pas de coupe ou coupure profonde
Stufe 2	 Bis 1cm tief / jusqu’à 1 cm de profond (+10 Sek. / +10 sec.)
Stufe 3	 > 1cm tief / > 1cm de profond (+50 Sek. / +50 sec.)

Kriterien 3/4	 Fleisch am Knochen, Knorpel / Viande à l’os/au cartilage
Stufe 1	 Kein oder sehr wenig Fleisch am Knochen/Knorpel /
	 rien ou très peu de viande à l’os/au cartilage
Stufe 2	 Gut sichtbares Fleisch am Knochen/Knorpel (+10 Sek.) /
	 viande à l’os bien visible/au cartilage (+10 sec.)
Stufe 3	 Viel sichtbares Fleisch am Knochen/Knorpel (+50 Sek.) /
	 viande à l’os très visible/au cartilage (+50 sec.)

Kriterium 5	 Unter- und Oberarm nicht getrennt, Zeitlimite erreicht / 
	 Radius + ulna et Humérus séparés, arrivé à la limite du temps
Stufe 3	 Unter- und Oberarm nicht getrennt (+50 Sek.) / 
	 radius + ulna et Humérus séparés (+50 sec.)
Stufe 3	 Zeitlimite erreicht / arrivé à la limite du temps (+100 Sek. / +100 sec.)

	 (Kriterium 5 wird bei den Kriterien 3/4 erfasst)

Lernende	 Knochenhaut Schulterblatt / Périoste de l‘omoplate
Stufe 1	 Knochenhaut ganz / périoste entier
Stufe 2	 Knochenhaut  < 1/3 gerissen / périoste < déchirer 1/3 (+10 Sek. / +10 sec.)
Stufe 3	 Knochenhaut  > 1/3 gerissen / périoste > déchirer 1/3 (+50 Sek. / +50 sec.)

	 (Kriterium Lernende wird bei den Kriterien 3/4 erfasst)
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Gesamtrangliste	-	Akkord
WICHTIG	-	Um	diese	Tabellen	zu	lesen	nehmen	Sie	bitte	das	Wettkampfreglement	und	das	entsprechende	Tableau	ab	Qualifikation	zur	Hilfe!

Rang Start-Nr. Name Vorname Arbeitgeber Durchgang Ausbeinzeit Totalzeit
in	Sek. Stufe	2 Zuschlag	in	Sek. Stufe	2 Stufe	3 Zuschlag	in	Sek. Stufe	2 Stufe	3 Zuschlag	in	Sek. in	Sek.

1 5011 Hugentobler Peter DELICarna	AG 6.		Final 460 8 80 3 0 30 6 0 60 630
5.		Halbfinal 218 8 80 1 0 10 4 0 40 348

4.		1/4-tel	Final 275 4 40 0 0 0 1 0 10 325
3.		1/8-tel	Final 306 3 30 1 0 10 6 0 60 406
1.	Qualifikation 257 6 60 3 0 30 2 0 20 367

2 5015 Bartha Zoltan DELICarna	AG 6.		Final 453 9 90 5 0 50 9 1 140 733
5.		Halbfinal 247 4 40 3 0 30 4 0 40 357

4.		1/4-tel	Final 261 2 20 1 0 10 2 0 20 311
3.		1/8-tel	Final 325 2 20 0 0 0 3 1 80 425
1.	Qualifikation 340 7 70 1 0 10 5 1 100 520

3 5053 Ivanov Mito Top	Akkord	H.Heinen	AG 7.		Platz	3	und	4 438 6 60 4 0 40 16 0 160 698
5.		Halbfinal 263 2 20 4 0 40 11 0 110 433

4.		1/4-tel	Final 287 3 30 1 0 10 5 0 50 377
3.		1/8-tel	Final 227 1 10 4 0 40 13 0 130 407
1.	Qualifikation 272 7 70 0 0 0 8 0 80 422

4 5004 Kiss Miklas Lüthi	&	Portmann	AG 7.		Platz	3	und	4 454 6 60 6 3 210 3 0 30 754
5.		Halbfinal 298 4 40 2 0 20 2 0 20 378

4.		1/4-tel	Final 290 4 40 5 0 50 3 0 30 410
3.		1/8-tel	Final 303 4 40 3 0 30 1 0 10 383
1.	Qualifikation 344 3 30 7 0 70 3 1 80 524

5 5013 Gulyas Istvan DELICarna	AG 4.		1/4-tel	Final 268 5 50 1 0 10 6 0 60 388
3.		1/8-tel	Final 281 8 80 2 0 20 9 0 90 471
1.	Qualifikation 198 9 90 3 1 80 7 1 120 488

6 5012 Varga Szilard DELICarna	AG 4.		1/4-tel	Final 264 8 80 5 0 50 3 0 30 424
3.		1/8-tel	Final 272 5 50 2 1 70 3 0 30 422
1.	Qualifikation 250 7 70 3 0 30 4 0 40 390

7 5003 Tagscherer Zoltan Lüthi	&	Portmann	AG 4.		1/4-tel	Final 305 4 40 2 0 20 10 0 100 465
3.		1/8-tel	Final 262 2 20 3 1 80 11 0 110 472
1.	Qualifikation 318 5 50 4 0 40 7 1 120 528

8 5074 Nagyhazi Attila Bigler	AG 4.		1/4-tel	Final 280 8 80 5 2 150 13 0 130 640
3.		1/8-tel	Final 200 1 10 5 1 100 9 0 90 400
1.	Qualifikation 320 5 50 4 1 90 7 0 70 530

9 5014 Zinniel Markus DELICarna	AG 3.		1/8-tel	Final 293 6 60 3 0 30 5 0 50 433
1.	Qualifikation 298 6 60 6 0 60 3 0 30 448

10 5069 Toth Istvan Top	Akkord	H.Heinen	AG 3.		1/8-tel	Final 174 6 60 7 1 120 8 0 80 434
1.	Qualifikation 217 6 60 5 0 50 11 0 110 437

11 5051 Herrmann Michael Top	Akkord	H.Heinen	AG 3.		1/8-tel	Final 256 2 20 2 0 20 14 0 140 436
1.	Qualifikation 402 3 30 4 0 40 7 0 70 542

12 5060 Pessoa	dos	Santos Nuno Top	Akkord	H.Heinen	AG 3.		1/8-tel	Final 238 2 20 6 0 60 12 0 120 438
1.	Qualifikation 354 8 80 3 0 30 8 0 80 544

13 5006 Teichner Dirk Lüthi	&	Portmann	AG 3.		1/8-tel	Final 447 2 20 2 0 20 0 0 0 487
1.	Qualifikation 445 3 30 1 0 10 0 0 0 485

14 5049 Cunta René Top	Akkord	H.Heinen	AG 3.		1/8-tel	Final 236 7 70 5 1 100 9 0 90 496
1.	Qualifikation 346 11 110 2 0 20 6 0 60 536

15 5029 Kovacs Erik DELICarna	AG 3.		1/8-tel	Final 241 5 50 4 1 90 12 0 120 501
1.	Qualifikation 258 6 60 3 1 80 4 0 40 438

16 5045 Allioune Jean-Joseph Bell	Schweiz	AG,	FF	Basel 3.		1/8-tel	Final 286 7 70 6 0 60 14 0 140 556
1.	Qualifikation 317 6 60 3 0 30 9 0 90 497

Kriterium	1 Kriterium	2 Kriterien	3/4/5
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Gesamtrangliste	-	Akkord
WICHTIG	-	Um	diese	Tabellen	zu	lesen	nehmen	Sie	bitte	das	Wettkampfreglement	und	das	entsprechende	Tableau	ab	Qualifikation	zur	Hilfe!

Rang Start-Nr. Name Vorname Arbeitgeber Durchgang Ausbeinzeit Totalzeit
in	Sek. Stufe	2 Zuschlag	in	Sek. Stufe	2 Stufe	3 Zuschlag	in	Sek. Stufe	2 Stufe	3 Zuschlag	in	Sek. in	Sek.

Kriterium	1 Kriterium	2 Kriterien	3/4/5

17 5022 Bako Zoltan DELICarna	AG 1.	Qualifikation 229 7 70 4 0 40 16 1 210 549
18 5005 Koch Stephan 1.	Qualifikation 445 3 30 4 0 40 4 0 40 555
19 5021 Csanadi Sandor DELICarna	AG 1.	Qualifikation 308 7 70 6 0 60 7 1 120 558
20 5057 Molnar Balazs Top	Akkord	H.Heinen	AG 1.	Qualifikation 360 5 50 5 2 150 0 0 0 560
21 5071 Ramsauer Marco Meinen	AG 1.	Qualifikation 353 9 90 3 0 30 4 1 90 563
22 5068 Tancev Dimitar Top	Akkord	H.Heinen	AG 1.	Qualifikation 302 8 80 3 1 80 11 0 110 572
23 5017 Furo Ferenc DELICarna	AG 1.	Qualifikation 355 10 100 2 0 20 5 1 100 575
24 5047 Oliveira Jose Bell	Schweiz	AG,	FF	Basel 1.	Qualifikation 270 8 80 5 1 100 13 0 130 580
25 5054 Kolumber Jan Top	Akkord	H.Heinen	AG 1.	Qualifikation 280 5 50 7 0 70 20 0 200 600
26 5066 Dimitrov Aleksandar Top	Akkord	H.Heinen	AG 1.	Qualifikation 292 9 90 9 0 90 13 0 130 602
27 5044 Zachar Radoslav FF	Frischfleisch	AG 1.	Qualifikation 353 4 40 3 0 30 19 0 190 613
28 5064 Toth Jozsef Top	Akkord	H.Heinen	AG 1.	Qualifikation 374 4 40 4 0 40 11 1 160 614
29 5070 Trindade	Casqueira Claudio	Francisco Top	Akkord	H.Heinen	AG 1.	Qualifikation 328 4 40 8 1 130 12 0 120 618
30 5018 Bordas Attila DELICarna	AG 1.	Qualifikation 262 5 50 5 2 150 11 1 160 622
31 5062 Polak Marek	Dominik Top	Akkord	H.Heinen	AG 1.	Qualifikation 264 6 60 7 1 120 13 1 180 624
32 5065 Simoni Marjan Top	Akkord	H.Heinen	AG 1.	Qualifikation 226 8 80 11 0 110 21 0 210 626
33 5016 Csapo Norbert DELICarna	AG 1.	Qualifikation 311 5 50 6 1 110 12 1 170 641
34 5035 Kurnik Stanislaw DELICarna	AG 1.	Qualifikation 342 6 60 5 1 100 9 1 140 642
35 5063 Löcsei Balazs Top	Akkord	H.Heinen	AG 1.	Qualifikation 313 7 70 4 1 90 12 1 170 643
36 5050 Hadzic Dzevad Top	Akkord	H.Heinen	AG 1.	Qualifikation 458 3 30 3 0 30 8 1 130 648
37 5026 Nogel Alfred DELICarna	AG 1.	Qualifikation 280 3 30 7 1 120 17 1 220 650
38 5041 Makara Stanislav FF	Frischfleisch	AG 1.	Qualifikation 433 3 30 4 1 90 10 0 100 653
39 5034 Poklemba Zdenko DELICarna	AG 1.	Qualifikation 402 5 50 4 2 140 7 0 70 662
40 5025 Urbaniec Krzysztof DELICarna	AG 1.	Qualifikation 278 5 50 9 1 140 20 0 200 668
41 5009 Richter Maik Meinen	AG 1.	Qualifikation 371 6 60 2 2 120 7 1 120 671
42 5036 Eisenegger Damian DELICarna	AG 1.	Qualifikation 355 9 90 6 1 110 13 0 130 685
43 5059 Nagy Csaba Top	Akkord	H.Heinen	AG 1.	Qualifikation 258 3 30 8 2 180 18 1 230 698
44 5073 Crlenei Stjepan Meinen	AG 1.	Qualifikation 394 5 50 2 1 70 14 1 190 704
45 5058 Müller Karl-Heinz Top	Akkord	H.Heinen	AG 1.	Qualifikation 387 7 70 3 2 130 14 0 140 727
46 5032 Chantemesse Vincent DELICarna	AG 1.	Qualifikation 363 4 40 5 3 200 9 1 140 743
47 5046 Moreira	Veiga Hugo Bell	Schweiz	AG,	FF	Basel 1.	Qualifikation 207 9 90 6 2 160 25 1 300 757
48 5061 Pil Helmut Top	Akkord	H.Heinen	AG 1.	Qualifikation 308 8 80 8 2 180 20 0 200 768
49 5030 Tesan Bruno DELICarna	AG 1.	Qualifikation 241 11 110 6 3 210 18 1 230 791
50 5072 Mestre	Martins Joao	Paulo Meinen	AG 1.	Qualifikation 389 5 50 8 2 180 18 0 180 799
51 5031 Bombole Jean-Jacques DELICarna	AG 1.	Qualifikation 308 10 100 8 1 130 30 0 300 838
52 5043 Sedúch Robert FF	Frischfleisch	AG 1.	Qualifikation 348 7 70 4 5 290 12 1 170 878
53 5067 Szalai Karoly Top	Akkord	H.Heinen	AG 1.	Qualifikation 218 8 80 6 7 410 18 0 180 888
54 5039 Graca Silvester FF	Frischfleisch	AG 1.	Qualifikation 600 4 40 5 5 300 1 0 10 950
55 5037 Blazo Martin FF	Frischfleisch	AG 1.	Qualifikation 260 7 70 6 5 310 31 1 360 1000
56 5048 Bach Alain Top	Akkord	H.Heinen	AG 1.	Qualifikation 391 10 100 5 2 150 26 2 360 1001
57 5040 Harcár Jaroslav FF	Frischfleisch	AG 1.	Qualifikation 600 2 20 6 4 260 11 1 160 1040
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Endresultat   Altmeister

Gerber Andreas

Grunder Hans

Kyburz Kurt

Stampfli Bruno

Brun Hans

Schneider Hansruedi

Arnold Hans

Strittmatter Alexander

Niederberger Peter

Probst Urs

Mayer Erwin

Fuchs Karl

Haberland Wilhelm

Heiland Elmar

Reyer Benoit

Stauffacher Werner

Gerber Andreas

Kyburz Kurt

Brun Hans

Arnold Hans

Niederberger Peter

Mayer Erwin

Haberland Wilhelm

Reyer Benoit

Gerber Andreas

Arnold Hans

Niederberger Peter

Haberland Wilhelm

Arnold Hans

Haberland Wilhelm

Gerber Andreas

Niederberger Peter

Arnold Hans

Haberland Wilhel

Niederberger Pete

Gerber Andreas

1. Rang

2. Rang

3. Rang

4. Rang

Senioren | Senior (ab Jg. 1962)

Kriterien

Zeit	 Ausbeinzeit in Sekunden / temps désossage en secondes

Kriterium 1	 Knorpel im Fleisch / Cartilage dans le viande
Stufe 1	 Keine Knorpel / pas de cartilage
Stufe 2	 Sichtbare Knorpel / cartilage visible (+10 Sek. / +10 sec.)

Kriterium 2	 Schnitte und Stiche / Coupe ou coupure profonde
Stufe 1	 Keine Schnitte oder Stiche / pas de coupe ou coupure profonde
Stufe 2	 Bis 1cm tief / jusqu’à 1 cm de profond (+10 Sek. / +10 sec.)
Stufe 3	 > 1cm tief / > 1cm de profond (+50 Sek. / +50 sec.)

Kriterien 3/4	 Fleisch am Knochen, Knorpel / Viande à l’os/au cartilage
Stufe 1	 Kein oder sehr wenig Fleisch am Knochen/Knorpel /
	 rien ou très peu de viande à l’os/au cartilage
Stufe 2	 Gut sichtbares Fleisch am Knochen/Knorpel (+10 Sek.) /
	 viande à l’os bien visible/au cartilage (+10 sec.)
Stufe 3	 Viel sichtbares Fleisch am Knochen/Knorpel (+50 Sek.) /
	 viande à l’os très visible/au cartilage (+50 sec.)

Kriterium 5	 Unter- und Oberarm nicht getrennt, Zeitlimite erreicht / 
	 Radius + ulna et Humérus séparés, arrivé à la limite du temps
Stufe 3	 Unter- und Oberarm nicht getrennt (+50 Sek.) / 
	 radius + ulna et Humérus séparés (+50 sec.)
Stufe 3	 Zeitlimite erreicht / arrivé à la limite du temps (+100 Sek. / +100 sec.)

	 (Kriterium 5 wird bei den Kriterien 3/4 erfasst)

Lernende	 Knochenhaut Schulterblatt / Périoste de l‘omoplate
Stufe 1	 Knochenhaut ganz / périoste entier
Stufe 2	 Knochenhaut  < 1/3 gerissen / périoste < déchirer 1/3 (+10 Sek. / +10 sec.)
Stufe 3	 Knochenhaut  > 1/3 gerissen / périoste > déchirer 1/3 (+50 Sek. / +50 sec.)

	 (Kriterium Lernende wird bei den Kriterien 3/4 erfasst)



6

Gesamtrangliste	-	Senioren
WICHTIG	-	Um	diese	Tabellen	zu	lesen	nehmen	Sie	bitte	das	Wettkampfreglement	und	das	entsprechende	Tableau	ab	Qualifikation	zur	Hilfe!

Rang Start-Nr. Name Vorname Arbeitgeber Durchgang Ausbeinzeit Totalzeit
in	Sek. Stufe	2 Zuschlag	in	Sek. Stufe	2 Stufe	3 Zuschlag	in	Sek. Stufe	2 Stufe	3 Zuschlag	in	Sek. in	Sek.

1 2001 Arnold Hans Metzgerei	Pfammatter	Alain 6.		Final 373 13 130 2 0 20 25 0 250 773
5.		Halbfinal 247 8 80 4 0 40 7 0 70 437

4.		1/4-tel	Final 286 3 30 1 0 10 19 0 190 516
3.		1/8-tel	Final 230 2 20 5 0 50 3 0 30 330
1.	Qualifikation 256 6 60 3 1 80 14 0 140 536

2 2004 Haberland Wilhelm Lüthi	&	Portmann	AG 6.		Final 336 12 120 10 2 200 28 0 280 936
5.		Halbfinal 227 8 80 4 0 40 8 0 80 427

4.		1/4-tel	Final 271 3 30 4 1 90 12 0 120 511
3.		1/8-tel	Final 263 4 40 5 0 50 11 0 110 463
1.	Qualifikation 297 7 70 6 0 60 14 0 140 567

3 2013 Niederberger Peter Bell	Schweiz	AG,	Oensingen7.		Platz	3	und	4 493 17 170 6 0 60 8 0 80 803
5.		Halbfinal 271 9 90 3 0 30 4 0 40 431

4.		1/4-tel	Final 269 5 50 7 1 120 6 0 60 499
3.		1/8-tel	Final 312 8 80 2 1 70 5 0 50 512
1.	Qualifikation 340 7 70 5 0 50 5 0 50 510

4 2009 Gerber Andreas 7.		Platz	3	und	4 505 8 80 9 1 140 13 0 130 855
5.		Halbfinal 320 2 20 3 0 30 10 0 100 470

4.		1/4-tel	Final 312 2 20 1 1 60 12 0 120 512
3.		1/8-tel	Final 407 1 10 4 0 40 4 0 40 497
1.	Qualifikation 405 1 10 1 0 10 2 0 20 445

5 2007 Mayer Erwin FF	Frischfleisch	AG 4.		1/4-tel	Final 215 8 80 4 0 40 19 0 190 525
3.		1/8-tel	Final 183 4 40 5 1 100 15 0 150 473
1.	Qualifikation 227 4 40 5 0 50 24 0 240 557

6 2018 Reyer Benoit Bigler	AG 4.		1/4-tel	Final 274 4 40 3 0 30 21 0 210 554
3.		1/8-tel	Final 334 2 20 4 0 40 13 0 130 524
1.	Qualifikation 259 4 40 3 0 30 15 0 150 479

7 2006 Kyburz Kurt FF	Frischfleisch	AG 4.		1/4-tel	Final 280 2 20 4 2 140 17 0 170 610
3.		1/8-tel	Final 339 2 20 8 0 80 15 0 150 589
1.	Qualifikation 351 1 10 3 1 80 21 0 210 651

8 2003 Brun Hans Klausner-Stocker	Oberüti 4.		1/4-tel	Final 297 4 40 3 2 130 18 0 180 647
3.		1/8-tel	Final 341 1 10 2 1 70 6 0 60 481
1.	Qualifikation 365 3 30 5 0 50 12 0 120 565

9 2016 Heiland Elmar Bigler	AG	Fleischwaren 3.		1/8-tel	Final 457 2 20 2 1 70 6 0 60 607
1.	Qualifikation 497 3 30 3 0 30 7 1 120 677

10 2011 Probst Urs Bell	Schweiz	AG,	Oensingen3.		1/8-tel	Final 328 5 50 9 0 90 17 0 170 638
1.	Qualifikation 347 5 50 1 5 260 17 0 170 827

11 2005 Fuchs Karl Kundenmetzgerei	Fuchs 3.		1/8-tel	Final 369 4 40 9 1 140 11 0 110 659
1.	Qualifikation 428 8 80 8 0 80 6 1 110 698

12 2010 Strittmatter Alexander Bell	Schweiz	AG,	Charc.	Basel3.		1/8-tel	Final 293 4 40 5 3 200 16 0 160 693
1.	Qualifikation 310 2 20 8 1 130 19 1 240 700

13 2014 Schneider Hansruedi Bell	Schweiz	AG,	Oensingen3.		1/8-tel	Final 387 5 50 5 2 150 11 0 110 697
1.	Qualifikation 354 8 80 6 1 110 15 0 150 694

14 2017 Grunder Hans REBER,	Ernst	Sutter	AG 3.		1/8-tel	Final 398 2 20 3 1 80 15 1 200 698
1.	Qualifikation 482 3 30 3 3 180 16 1 210 902

15 2002 Stampfli Bruno 3.		1/8-tel	Final 506 5 50 3 1 80 7 0 70 706
1.	Qualifikation 540 4 40 2 0 20 7 0 70 670

16 2008 Stauffacher Werner FF	Frischfleisch	AG 3.		1/8-tel	Final 287 6 60 7 3 220 17 0 170 737
1.	Qualifikation 279 8 80 5 5 300 24 0 240 899

17 2012 Allemann Peter Bell	Schweiz	AG,	Oensingen1.	Qualifikation 446 7 70 1 4 210 23 0 230 956

Kriterium	1 Kriterium	2 Kriterien	3/4/5
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Endresultat   Bürometzger

Duarte Rosa Nuno Mig

Gross Michel

Saner Michael

Firmino de Oliveira Pat

Hess Urs

Haller Rolf

Lüthi Kurt

Lonher Mickael

Lüthi Paul j.

Schäfer Andreas

Ferreira De Pinho Carl

Steffen Daniel

Reber Philipp

Da Rugna Roland

Marmy Eric

Barbosa da Silva Carlo

Duarte Rosa Nuno Migu

Saner Michael

Hess Urs

Lüthi Kurt

Lüthi Paul j.

Ferreira De Pinho Carlo

Reber Philipp

Barbosa da Silva Carlos 

Duarte Rosa Nuno Mig

Hess Urs

Ferreira De Pinho Carlos 

Reber Philipp

Hess Urs

Ferreira De Pinho Carlos Alberto

Duarte Rosa Nuno Mig

Reber Philipp

Ferreira De Pinho 

Hess Urs

Duarte Rosa Nuno

Reber Philipp

1. Rang

2. Rang

3. Rang

4. Rang

Kriterien

Zeit	 Ausbeinzeit in Sekunden / temps désossage en secondes

Kriterium 1	 Knorpel im Fleisch / Cartilage dans le viande
Stufe 1	 Keine Knorpel / pas de cartilage
Stufe 2	 Sichtbare Knorpel / cartilage visible (+10 Sek. / +10 sec.)

Kriterium 2	 Schnitte und Stiche / Coupe ou coupure profonde
Stufe 1	 Keine Schnitte oder Stiche / pas de coupe ou coupure profonde
Stufe 2	 Bis 1cm tief / jusqu’à 1 cm de profond (+10 Sek. / +10 sec.)
Stufe 3	 > 1cm tief / > 1cm de profond (+50 Sek. / +50 sec.)

Kriterien 3/4	 Fleisch am Knochen, Knorpel / Viande à l’os/au cartilage
Stufe 1	 Kein oder sehr wenig Fleisch am Knochen/Knorpel /
	 rien ou très peu de viande à l’os/au cartilage
Stufe 2	 Gut sichtbares Fleisch am Knochen/Knorpel (+10 Sek.) /
	 viande à l’os bien visible/au cartilage (+10 sec.)
Stufe 3	 Viel sichtbares Fleisch am Knochen/Knorpel (+50 Sek.) /
	 viande à l’os très visible/au cartilage (+50 sec.)

Kriterium 5	 Unter- und Oberarm nicht getrennt, Zeitlimite erreicht / 
	 Radius + ulna et Humérus séparés, arrivé à la limite du temps
Stufe 3	 Unter- und Oberarm nicht getrennt (+50 Sek.) / 
	 radius + ulna et Humérus séparés (+50 sec.)
Stufe 3	 Zeitlimite erreicht / arrivé à la limite du temps (+100 Sek. / +100 sec.)

	 (Kriterium 5 wird bei den Kriterien 3/4 erfasst)

Lernende	 Knochenhaut Schulterblatt / Périoste de l‘omoplate
Stufe 1	 Knochenhaut ganz / périoste entier
Stufe 2	 Knochenhaut  < 1/3 gerissen / périoste < déchirer 1/3 (+10 Sek. / +10 sec.)
Stufe 3	 Knochenhaut  > 1/3 gerissen / périoste > déchirer 1/3 (+50 Sek. / +50 sec.)

	 (Kriterium Lernende wird bei den Kriterien 3/4 erfasst)
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Gesamtrangliste	-	Bürometzger
WICHTIG	-	Um	diese	Tabellen	zu	lesen	nehmen	Sie	bitte	das	Wettkampfreglement	und	das	entsprechende	Tableau	ab	Qualifikation	zur	Hilfe!

Rang Start-Nr. Name Vorname Arbeitgeber Durchgang Ausbeinzeit Totalzeit
in	Sek. Stufe	2 Zuschlag	in	Sek. Stufe	2 Stufe	3 Zuschlag	in	Sek. Stufe	2 Stufe	3 Zuschlag	in	Sek. in	Sek.

1 3014 Ferreira	De	Pinho Carlos	Alberto Micarna	SA 6.		Final 496 8 80 0 0 0 8 0 80 656
5.		Halbfinal 286 4 40 1 0 10 6 0 60 396

4.		1/4-tel	Final 333 6 60 0 0 0 1 0 10 403
3.		1/8-tel	Final 339 4 40 2 0 20 3 0 30 429
1.	Qualifikation 418 1 10 2 0 20 2 0 20 468

2 3001 Hess Urs Genossenschaft	Migros	Luzern 6.		Final 451 9 90 8 1 130 9 0 90 761
5.		Halbfinal 230 2 20 3 0 30 4 0 40 320

4.		1/4-tel	Final 276 3 30 5 0 50 7 0 70 426
3.		1/8-tel	Final 298 3 30 0 1 50 4 0 40 418
1.	Qualifikation 355 6 60 5 0 50 3 0 30 495

3 3017 Duarte	Rosa Nuno	Miguel Micarna	SA 7.		Platz	3	und	4 342 5 50 5 2 150 10 0 100 642
5.		Halbfinal 198 8 80 3 0 30 5 0 50 358

4.		1/4-tel	Final 212 4 40 2 0 20 8 0 80 352
3.		1/8-tel	Final 207 6 60 4 0 40 6 0 60 367
1.	Qualifikation 228 4 40 2 0 20 8 0 80 368

4 3012 Reber Philipp FF	Frischfleisch	AG 7.		Platz	3	und	4 392 3 30 8 0 80 15 0 150 652
5.		Halbfinal 224 8 80 4 0 40 12 0 120 464

4.		1/4-tel	Final 263 5 50 6 0 60 9 0 90 463
3.		1/8-tel	Final 286 1 10 4 0 40 9 0 90 426
1.	Qualifikation 332 4 40 3 0 30 12 0 120 522

5 3004 Lüthi Kurt Lüthi	&	Portmann	AG 4.		1/4-tel	Final 226 5 50 3 1 80 8 0 80 436
3.		1/8-tel	Final 241 2 20 2 1 70 2 0 20 351
1.	Qualifikation 311 4 40 3 0 30 6 0 60 441

6 3003 Lüthi Paul	j. Lüthi	&	Portmann	AG 4.		1/4-tel	Final 292 6 60 3 0 30 6 0 60 442
3.		1/8-tel	Final 297 5 50 0 1 50 3 0 30 427
1.	Qualifikation 304 4 40 1 1 60 2 0 20 424

7 3025 Saner Michael Bell	Schweiz	AG,	Oensingen 4.		1/4-tel	Final 296 8 80 5 0 50 10 0 100 526
3.		1/8-tel	Final 326 4 40 3 0 30 6 0 60 456
1.	Qualifikation 419 5 50 4 0 40 2 0 20 529

8 3015 Barbosa	da	Silva Carlos	Manuel Micarna	SA 4.		1/4-tel	Final 361 5 50 5 0 50 20 0 200 661
3.		1/8-tel	Final 404 1 10 2 0 20 12 0 120 554
1.	Qualifikation 458 4 40 6 0 60 10 0 100 658

9 3007 Firmino	de	Oliveira Patricio	José FF	Frischfleisch	AG 3.		1/8-tel	Final 263 7 70 4 0 40 10 0 100 473
1.	Qualifikation 345 5 50 5 0 50 12 0 120 565

10 3008 Haller Rolf FF	Frischfleisch	AG 3.		1/8-tel	Final 303 2 20 6 0 60 12 0 120 503
1.	Qualifikation 368 2 20 5 0 50 11 1 160 598

11 3005 Da	Rugna Roland Lüthi	&	Portmann	AG 3.		1/8-tel	Final 341 3 30 5 0 50 10 0 100 521
1.	Qualifikation 381 3 30 4 0 40 12 0 120 571

12 3019 Gross Michel Bell	Schweiz	AG,	Charc.	Basel 3.		1/8-tel	Final 324 6 60 4 0 40 13 0 130 554
1.	Qualifikation 416 7 70 5 1 100 11 0 110 696

13 3013 Marmy Eric Micarna	SA 3.		1/8-tel	Final 376 5 50 1 1 60 10 0 100 586
1.	Qualifikation 350 3 30 1 0 10 2 0 20 410

14 3029 Lonher Mickael Bell	Schweiz	AG,	FF	Basel 3.		1/8-tel	Final 328 6 60 2 1 70 14 0 140 598
1.	Qualifikation 353 8 80 5 0 50 17 0 170 653

15 3018 Schäfer Andreas Mühlehof	-	Gewürze	AG 3.		1/8-tel	Final 366 2 20 7 1 120 16 0 160 666
1.	Qualifikation 465 2 20 4 1 90 8 0 80 655

16 3033 Steffen Daniel Bigler	AG	Fleischwaren 3.		1/8-tel	Final 306 10 100 4 2 140 14 0 140 686
1.	Qualifikation 362 4 40 5 1 100 11 0 110 612

Kriterium	1 Kriterium	2 Kriterien	3/4/5
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Gesamtrangliste	-	Bürometzger
WICHTIG	-	Um	diese	Tabellen	zu	lesen	nehmen	Sie	bitte	das	Wettkampfreglement	und	das	entsprechende	Tableau	ab	Qualifikation	zur	Hilfe!

Rang Start-Nr. Name Vorname Arbeitgeber Durchgang Ausbeinzeit Totalzeit
in	Sek. Stufe	2 Zuschlag	in	Sek. Stufe	2 Stufe	3 Zuschlag	in	Sek. Stufe	2 Stufe	3 Zuschlag	in	Sek. in	Sek.

Kriterium	1 Kriterium	2 Kriterien	3/4/5

17 3032 Rufer Christian Bigler	AG	Fleischwaren 1.	Qualifikation 375 6 60 4 2 140 13 0 130 705
18 3026 Windisch Andre Bell	Schweiz	AG,	Oensingen 1.	Qualifikation 400 7 70 6 0 60 18 0 180 710
19 3000 Kunz Hans-Ulrich Meinen	AG	Bern 1.	Qualifikation 542 2 20 3 0 30 12 0 120 712
20 3006 Erhard Peter Lüthi	&	Portmann	AG 1.	Qualifikation 390 4 40 5 1 100 20 0 200 730
21 3038 De	Marco Antonio Bigler	AG	Fleischwaren 1.	Qualifikation 605 4 40 4 0 40 7 0 70 755
22 3016 Dos	Santos Marco Micarna	SA 1.	Qualifikation 505 9 90 5 1 100 9 0 90 785
23 3028 Borneque Benjamin Bell	Schweiz	AG,	Oensingen 1.	Qualifikation 532 5 50 3 1 80 17 0 170 832
24 3031 Müller Marco Bigler	AG	Fleischwaren 1.	Qualifikation 519 6 60 4 0 40 23 0 230 849
25 3009 Kubus Milos FF	Frischfleisch	AG 1.	Qualifikation 269 3 30 6 1 110 9 7 440 849
26 3034 Joss Daniel Bigler	AG	Fleischwaren 1.	Qualifikation 420 5 50 4 2 140 26 1 310 920
27 3021 Borneque Dominique Bell	Schweiz	AG,	Oensingen 1.	Qualifikation 597 8 80 4 2 140 16 0 160 977
28 3036 Kohler Cedric Bigler	AG	Fleischwaren 1.	Qualifikation 372 5 50 6 5 310 22 1 270 1002
29 3035 Thun Sybille Bigler	AG	Fleischwaren 1.	Qualifikation 590 7 70 5 2 150 21 0 210 1020
30 3030 Kilchsperger Matthias Bigler	AG	Fleischwaren 1.	Qualifikation 595 1 10 5 1 100 27 1 320 1025
31 3011 Pazos Raffaele FF	Frischfleisch	AG 1.	Qualifikation 463 4 40 4 5 290 21 1 260 1053
32 3023 Vrecko Roland Bell	Schweiz	AG,	Oensingen 1.	Qualifikation 383 6 60 8 7 430 27 0 270 1143
33 3027 Bernet Christoph Bell	Schweiz	AG,	Oensingen 1.	Qualifikation 600 7 70 3 7 380 6 1 110 1160
34 3024 Käser Thomas Bell	Schweiz	AG,	Oensingen 1.	Qualifikation 600 2 20 0 8 400 0 3 150 1170
35 3039 Zaffonato Cassandra Bigler	AG	Fleischwaren 1.	Qualifikation 607 5 50 6 7 410 17 0 170 1237
36 3002 Caspar Christoph Carna	Holding	AG 1.	Qualifikation 600 8 80 6 10 560 9 0 90 1330
37 3037 Caiazza Alessandro Bigler	AG	Fleischwaren 1.	Qualifikation 600 2 20 0 12 600 2 3 170 1390
38
39
40
41
42
43
44
45
46
47
48
49
50
51
52
53
54
55
56
57
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Endresultat   Lernende

Zimmermann Jean-Cla

Frischkopf Manuel

Abt Robin

Berger  Jan

Blum Fabian

Schwab Marc

Obrecht Nico

Soares Estefano

Bold Christof

Ziegler Daniel

Baeriswyl Denis

Koch  Jonas

Mattli Thomas

Baig Rohel

Barlas Peter

Imholz Michael

Zimmermann Jean-Clau

Berger  Jan

Blum Fabian

Obrecht Nico

Bold Christof

Baeriswyl Denis

Mattli Thomas

Barlas Peter

Zimmermann Jean-Cla

Obrecht Nico

Bold Christof

Barlas Peter

Zimmermann Jean-Claude

Barlas Peter

Obrecht Nico

Bold Christof

Barlas Peter

Zimmermann Jea

Obrecht Nico

Bold Christof

1. Rang

2. Rang

3. Rang

4. Rang

Kriterien

Zeit	 Ausbeinzeit in Sekunden / temps désossage en secondes

Kriterium 1	 Knorpel im Fleisch / Cartilage dans le viande
Stufe 1	 Keine Knorpel / pas de cartilage
Stufe 2	 Sichtbare Knorpel / cartilage visible (+10 Sek. / +10 sec.)

Kriterium 2	 Schnitte und Stiche / Coupe ou coupure profonde
Stufe 1	 Keine Schnitte oder Stiche / pas de coupe ou coupure profonde
Stufe 2	 Bis 1cm tief / jusqu’à 1 cm de profond (+10 Sek. / +10 sec.)
Stufe 3	 > 1cm tief / > 1cm de profond (+50 Sek. / +50 sec.)

Kriterien 3/4	 Fleisch am Knochen, Knorpel / Viande à l’os/au cartilage
Stufe 1	 Kein oder sehr wenig Fleisch am Knochen/Knorpel /
	 rien ou très peu de viande à l’os/au cartilage
Stufe 2	 Gut sichtbares Fleisch am Knochen/Knorpel (+10 Sek.) /
	 viande à l’os bien visible/au cartilage (+10 sec.)
Stufe 3	 Viel sichtbares Fleisch am Knochen/Knorpel (+50 Sek.) /
	 viande à l’os très visible/au cartilage (+50 sec.)

Kriterium 5	 Unter- und Oberarm nicht getrennt, Zeitlimite erreicht / 
	 Radius + ulna et Humérus séparés, arrivé à la limite du temps
Stufe 3	 Unter- und Oberarm nicht getrennt (+50 Sek.) / 
	 radius + ulna et Humérus séparés (+50 sec.)
Stufe 3	 Zeitlimite erreicht / arrivé à la limite du temps (+100 Sek. / +100 sec.)

	 (Kriterium 5 wird bei den Kriterien 3/4 erfasst)

Lernende	 Knochenhaut Schulterblatt / Périoste de l‘omoplate
Stufe 1	 Knochenhaut ganz / périoste entier
Stufe 2	 Knochenhaut  < 1/3 gerissen / périoste < déchirer 1/3 (+10 Sek. / +10 sec.)
Stufe 3	 Knochenhaut  > 1/3 gerissen / périoste > déchirer 1/3 (+50 Sek. / +50 sec.)

	 (Kriterium Lernende wird bei den Kriterien 3/4 erfasst)
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Gesamtrangliste	-	Lernende
WICHTIG	-	Um	diese	Tabellen	zu	lesen	nehmen	Sie	bitte	das	Wettkampfreglement	und	das	entsprechende	Tableau	ab	Qualifikation	zur	Hilfe!

Rang Start-Nr. Name Vorname Arbeitgeber Durchgang Ausbeinzeit Totalzeit
in	Sek. Stufe	2 Zuschlag	in	Sek. Stufe	2 Stufe	3 Zuschlag	in	Sek. Stufe	2 Stufe	3 Zuschlag	in	Sek. in	Sek.

1 4016 Barlas Peter Micarna	SA 6.		Final 463 2 20 0 6 300 16 0 160 943
5.		Halbfinal 249 4 40 4 3 190 11 0 110 589

4.		1/4-tel	Final 293 3 30 3 3 180 16 0 160 663
3.		1/8-tel	Final 313 1 10 0 4 200 9 0 90 613
1.	Qualifikation 277 6 60 4 3 190 11 0 110 637

2 4000 Zimmermann Jean-Claude Stadt-Metzg	AG,	Ilanz 6.		Final 682 8 80 4 3 190 6 0 60 1012
5.		Halbfinal 396 8 80 2 1 70 3 0 30 576

4.		1/4-tel	Final 364 4 40 2 0 20 2 0 20 444
3.		1/8-tel	Final 398 4 40 3 0 30 2 0 20 488
1.	Qualifikation 468 5 50 2 0 20 2 0 20 558

3 4028 Obrecht Nico Bigler	AG	Fleischwaren 7.		Platz	3	und	4 417 14 140 9 6 390 30 3 450 1397
5.		Halbfinal 261 9 90 4 5 290 19 0 190 831

4.		1/4-tel	Final 332 7 70 5 2 150 17 0 170 722
3.		1/8-tel	Final 411 7 70 3 4 230 11 0 110 821
1.	Qualifikation 462 6 60 4 3 190 9 0 90 802

4 4023 Bold Christof Blatter	Metzgerei 7.		Platz	3	und	4 394 15 150 7 8 470 39 0 390 1404
5.		Halbfinal 252 12 120 4 2 140 23 0 230 742

4.		1/4-tel	Final 295 5 50 4 2 140 16 0 160 645
3.		1/8-tel	Final 338 7 70 4 2 140 17 0 170 718
1.	Qualifikation 383 7 70 5 2 150 13 0 130 733

5 4003 Mattli Thomas Felder	AG	(Swiss	Tell) 4.		1/4-tel	Final 357 5 50 5 2 150 22 0 220 777
3.		1/8-tel	Final 459 6 60 6 7 410 18 0 180 1109
1.	Qualifikation 565 8 80 4 3 190 4 0 40 875

6 4002 Baeriswyl Denis Loretan	boucherie	SA 4.		1/4-tel	Final 407 8 80 3 3 180 15 0 150 817
3.		1/8-tel	Final 440 9 90 4 5 290 12 0 120 940
1.	Qualifikation 404 9 90 4 3 190 14 0 140 824

7 4011 Blum Fabian Metzgerei	Zemp 4.		1/4-tel	Final 368 7 70 4 3 190 23 0 230 858
3.		1/8-tel	Final 463 3 30 5 4 250 19 0 190 933
1.	Qualifikation 460 3 30 2 3 170 14 1 190 850

8 4027 Berger Jan Bigler	AG	Fleischwaren 4.		1/4-tel	Final 387 7 70 3 5 280 24 0 240 977
3.		1/8-tel	Final 439 4 40 1 2 110 18 0 180 769
1.	Qualifikation 517 2 20 4 4 240 22 0 220 997

9 4009 Imholz Michael 3.		1/8-tel	Final 427 3 30 6 3 210 23 0 230 897
1.	Qualifikation 506 2 20 6 5 310 17 1 220 1056

10 4020 Soares Estefano Bell	Schweiz	AG,	Charc.	Basel 3.		1/8-tel	Final 451 8 80 3 4 230 21 0 210 971
1.	Qualifikation 491 10 100 1 4 210 21 0 210 1011

11 4026 Schwab Marc Bigler	AG	Fleischwaren 3.		1/8-tel	Final 442 3 30 7 5 320 21 1 260 1052
1.	Qualifikation 599 3 30 1 6 310 7 0 70 1009

12 4007 Ziegler Daniel Micarna	SA,	Bazenheid 3.		1/8-tel	Final 450 7 70 6 5 310 24 0 240 1070
1.	Qualifikation 567 5 50 5 4 250 17 0 170 1037

13 4030 Frischkopf Manuel Kümin	Rain 3.		1/8-tel	Final 551 2 20 6 4 260 24 0 240 1071
1.	Qualifikation 600 6 60 3 4 230 20 0 200 1090

14 4015 Koch Jonas Micarna	SA 3.		1/8-tel	Final 652 4 40 6 4 260 19 0 190 1142
1.	Qualifikation 600 5 50 1 5 260 10 0 100 1010

15 4008 Baig Rohel Meinen	AG 3.		1/8-tel	Final 454 8 80 4 6 340 30 0 300 1174
1.	Qualifikation 465 7 70 3 5 280 19 0 190 1005

16 4018 Abt Robin Bell	Schweiz	AG,	Charc.	Basel 3.		1/8-tel	Final 502 7 70 3 7 380 24 0 240 1192
1.	Qualifikation 571 5 50 5 3 200 15 0 150 971

Kriterium	1 Kriterium	2 Kriterien	3/4/5
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Gesamtrangliste	-	Lernende
WICHTIG	-	Um	diese	Tabellen	zu	lesen	nehmen	Sie	bitte	das	Wettkampfreglement	und	das	entsprechende	Tableau	ab	Qualifikation	zur	Hilfe!

Rang Start-Nr. Name Vorname Arbeitgeber Durchgang Ausbeinzeit Totalzeit
in	Sek. Stufe	2 Zuschlag	in	Sek. Stufe	2 Stufe	3 Zuschlag	in	Sek. Stufe	2 Stufe	3 Zuschlag	in	Sek. in	Sek.

Kriterium	1 Kriterium	2 Kriterien	3/4/5

17 4022 Laya Julian Bell	Schweiz	AG,	Charc.	Basel 1.	Qualifikation 600 4 40 1 8 410 5 0 50 1100
18 4006 Steinbach Tom Micarna	SA,	Bazenheid 1.	Qualifikation 505 8 80 5 5 300 24 0 240 1125
19 4014 Freund Raphael Micarna	SA 1.	Qualifikation 600 4 40 5 7 400 12 0 120 1160
20 4029 Röösli Dario Metzgerei	Willi	Giger 1.	Qualifikation 284 3 30 6 8 460 9 6 390 1164
21 4004 Nyfffeler Lukas Metzgerei	Friedli 1.	Qualifikation 425 4 40 12 6 420 28 0 280 1165
22 4024 Flükiger Lukas Bigler	AG	Fleischwaren 1.	Qualifikation 600 2 20 0 10 500 5 0 50 1170
23 4012 Wegmüller Adrian Metzgerei	Au	Cochon	Rose 1.	Qualifikation 591 3 30 5 7 400 18 0 180 1201
24 4032 Berhe Tesfit Metzgerei	Herrmann	AG 1.	Qualifikation 405 4 40 4 8 440 7 5 320 1205
25 4025 Erbse Adrian Bigler	AG	Fleischwaren 1.	Qualifikation 600 9 90 2 8 420 18 0 180 1290
26 4005 Uhler Dominik Micarna	SA 1.	Qualifikation 574 4 40 2 9 470 27 0 270 1354
27 4021 Streuli Simon Bell	Schweiz	AG,	Charc.	Basel 1.	Qualifikation 600 7 70 4 12 640 8 1 130 1440
28 4001 Leuenberger Yannick Metzgerei	Pfammatter	Alain 1.	Qualifikation 494 4 40 0 20 1000 11 5 360 1894
29 4031 Hess Lukas Metzgerei	Berchtold 1.	Qualifikation 387 7 70 20 20 1200 29 0 290 1947

31
32
33
34
35
36
37
38
39
40
41
42
43
44
45
46
47
48
49
50
51
52
53
54
55
56
57
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Endresultat   Metzger

Mathys Ulrich

Macedo Da Rocha Qui

Rugova Gzim

De Sousa Amorim Serg

Da Silva Carvalho Paul

Meister Martin

Heiland Jens

Da Fonseca Rui Filipe

Fernandes Celso

Crivelli Ivan

Amorim Dos Santos Sil

Rölli Erwin

Sperling Marcel

Stampfli Oliver

Blöchlinger Andreas

Schürmann Xaver

Mathys Ulrich

Rugova Gzim

Meister Martin

Heiland Jens

Fernandes Celso

Amorim Dos Santos Sil

Sperling Marcel

Blöchlinger Andreas

Mathys Ulrich

Heiland Jens

Fernandes Celso

Sperling Marcel

Mathys Ulrich

Fernandes Celso

Heiland Jens

Sperling Marcel

Fernandes Celso

Mathys Ulrich

Heiland Jens

Sperling Marcel

1. Rang

2. Rang

3. Rang

4. Rang

Kriterien

Zeit	 Ausbeinzeit in Sekunden / temps désossage en secondes

Kriterium 1	 Knorpel im Fleisch / Cartilage dans le viande
Stufe 1	 Keine Knorpel / pas de cartilage
Stufe 2	 Sichtbare Knorpel / cartilage visible (+10 Sek. / +10 sec.)

Kriterium 2	 Schnitte und Stiche / Coupe ou coupure profonde
Stufe 1	 Keine Schnitte oder Stiche / pas de coupe ou coupure profonde
Stufe 2	 Bis 1cm tief / jusqu’à 1 cm de profond (+10 Sek. / +10 sec.)
Stufe 3	 > 1cm tief / > 1cm de profond (+50 Sek. / +50 sec.)

Kriterien 3/4	 Fleisch am Knochen, Knorpel / Viande à l’os/au cartilage
Stufe 1	 Kein oder sehr wenig Fleisch am Knochen/Knorpel /
	 rien ou très peu de viande à l’os/au cartilage
Stufe 2	 Gut sichtbares Fleisch am Knochen/Knorpel (+10 Sek.) /
	 viande à l’os bien visible/au cartilage (+10 sec.)
Stufe 3	 Viel sichtbares Fleisch am Knochen/Knorpel (+50 Sek.) /
	 viande à l’os très visible/au cartilage (+50 sec.)

Kriterium 5	 Unter- und Oberarm nicht getrennt, Zeitlimite erreicht / 
	 Radius + ulna et Humérus séparés, arrivé à la limite du temps
Stufe 3	 Unter- und Oberarm nicht getrennt (+50 Sek.) / 
	 radius + ulna et Humérus séparés (+50 sec.)
Stufe 3	 Zeitlimite erreicht / arrivé à la limite du temps (+100 Sek. / +100 sec.)

	 (Kriterium 5 wird bei den Kriterien 3/4 erfasst)

Lernende	 Knochenhaut Schulterblatt / Périoste de l‘omoplate
Stufe 1	 Knochenhaut ganz / périoste entier
Stufe 2	 Knochenhaut  < 1/3 gerissen / périoste < déchirer 1/3 (+10 Sek. / +10 sec.)
Stufe 3	 Knochenhaut  > 1/3 gerissen / périoste > déchirer 1/3 (+50 Sek. / +50 sec.)

	 (Kriterium Lernende wird bei den Kriterien 3/4 erfasst)
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Gesamtrangliste	-	Metzger
WICHTIG	-	Um	diese	Tabellen	zu	lesen	nehmen	Sie	bitte	das	Wettkampfreglement	und	das	entsprechende	Tableau	ab	Qualifikation	zur	Hilfe!

Rang Start-Nr. Name Vorname Arbeitgeber Durchgang Ausbeinzeit Totalzeit
in	Sek. Stufe	2 Zuschlag	in	Sek. Stufe	2 Stufe	3 Zuschlag	in	Sek. Stufe	2 Stufe	3 Zuschlag	in	Sek. in	Sek.

1 1019 Fernandes Celso Micarna	SA 6.		Final 472 5 50 5 0 50 6 0 60 632
5.		Halbfinal 279 3 30 4 0 40 2 0 20 369

4.		1/4-tel	Final 271 5 50 5 0 50 2 0 20 391
3.		1/8-tel	Final 279 3 30 7 0 70 5 0 50 429
1.	Qualifikation 306 6 60 5 0 50 2 0 20 436

2 1045 Mathys Ulrich Metzgerei	Schlüchter	AG,Dürrenroth 6.		Final 403 4 40 5 0 50 16 0 160 653
5.		Halbfinal 268 2 20 4 1 90 7 0 70 448

4.		1/4-tel	Final 245 2 20 2 0 20 7 0 70 355
3.		1/8-tel	Final 254 1 10 3 0 30 3 0 30 324
1.	Qualifikation 273 1 10 1 0 10 6 0 60 353

3 1061 Heiland Jens Metzgerei	Holzer,	Hindelbank 7.		Platz	3	und	4 554 2 20 2 0 20 3 0 30 624
5.		Halbfinal 333 6 60 1 1 60 1 0 10 463

4.		1/4-tel	Final 321 4 40 1 0 10 1 0 10 381
3.		1/8-tel	Final 328 3 30 1 0 10 1 0 10 378
1.	Qualifikation 357 5 50 2 0 20 1 0 10 437

4 1062 Sperling Marcel Meinen	AG 7.		Platz	3	und	4 542 6 60 5 2 150 11 0 110 862
5.		Halbfinal 298 9 90 2 0 20 5 0 50 458

4.		1/4-tel	Final 291 5 50 3 1 80 7 0 70 491
3.		1/8-tel	Final 308 4 40 3 0 30 2 0 20 398
1.	Qualifikation 395 2 20 2 0 20 5 0 50 485

5 1060 Rugova Gzim Genossenschaft	Migros	Luzern 4.		1/4-tel	Final 224 9 90 2 0 20 7 0 70 404
3.		1/8-tel	Final 241 7 70 3 0 30 6 0 60 401
1.	Qualifikation 312 6 60 4 1 90 4 0 40 502

6 1018 Amorim	Dos	Santos Silverio	Emiliano Micarna	SA 4.		1/4-tel	Final 259 8 80 2 0 20 8 0 80 439
3.		1/8-tel	Final 283 9 90 1 0 10 6 0 60 443
1.	Qualifikation 257 9 90 3 0 30 8 0 80 457

7 1056 Blöchlinger Andreas Metzgerei	Pfammatter	Alain 4.		1/4-tel	Final 277 4 40 4 0 40 9 1 140 497
3.		1/8-tel	Final 292 4 40 4 0 40 16 0 160 532
1.	Qualifikation 290 2 20 2 0 20 10 0 100 430

8 1044 Meister Martin Metzgerei	Meister,	Wyssachen 4.		1/4-tel	Final 368 3 30 3 0 30 13 0 130 558
3.		1/8-tel	Final 386 2 20 1 0 10 6 0 60 476
1.	Qualifikation 412 2 20 3 0 30 10 0 100 562

9 1013 De	Sousa	Amorim Sergio	Fernando Micarna	SA 3.		1/8-tel	Final 275 6 60 5 0 50 7 0 70 455
1.	Qualifikation 349 9 90 1 0 10 6 0 60 509

10 1001 Stampfli Oliver Lüthi	&	Portmann	AG 3.		1/8-tel	Final 342 4 40 3 0 30 5 0 50 462
1.	Qualifikation 350 5 50 3 0 30 9 0 90 520

11 1059 Rölli Erwin Genossenschaft	Migros	Luzern 3.		1/8-tel	Final 324 3 30 2 1 70 5 0 50 474
1.	Qualifikation 358 4 40 8 1 130 4 0 40 568

12 1027 Da	Silva	Carvalho Paulo	Roberto Micarna	SA 3.		1/8-tel	Final 328 6 60 2 0 20 12 0 120 528
1.	Qualifikation 313 6 60 0 0 0 11 0 110 483

13 1024 Macedo	Da	Rocha Quintino	Daniel Micarna	SA 3.		1/8-tel	Final 322 7 70 2 0 20 13 0 130 542
1.	Qualifikation 438 4 40 2 0 20 14 0 140 638

14 1037 Da	Fonseca Rui	Filipe Micarna	SA 3.		1/8-tel	Final 306 8 80 7 2 170 8 0 80 636
1.	Qualifikation 344 5 50 4 1 90 5 1 100 584

15 1043 Schürmann Xaver FF	Frischfleisch	AG 3.		1/8-tel	Final 356 8 80 6 1 110 11 0 110 656
1.	Qualifikation 462 4 40 5 0 50 8 0 80 632

16 1048 Crivelli Ivan Sandmeier	Fleisch	und	Feinkost	AG 3.		1/8-tel	Final 289 1 10 4 3 190 21 0 210 699
1.	Qualifikation 312 3 30 8 0 80 19 0 190 612

Kriterium	1 Kriterium	2 Kriterien	3/4/5



15

Gesamtrangliste	-	Metzger
WICHTIG	-	Um	diese	Tabellen	zu	lesen	nehmen	Sie	bitte	das	Wettkampfreglement	und	das	entsprechende	Tableau	ab	Qualifikation	zur	Hilfe!

Rang Start-Nr. Name Vorname Arbeitgeber Durchgang Ausbeinzeit Totalzeit
in	Sek. Stufe	2 Zuschlag	in	Sek. Stufe	2 Stufe	3 Zuschlag	in	Sek. Stufe	2 Stufe	3 Zuschlag	in	Sek. in	Sek.

Kriterium	1 Kriterium	2 Kriterien	3/4/5

17 1039 Christen Thomas FF	Frischfleisch	AG 1.	Qualifikation 278 8 80 5 0 50 26 0 260 668
18 1035 Resende	Pina Luis	Filipe Micarna	SA 1.	Qualifikation 351 7 70 8 0 80 17 0 170 671
19 1008 Meier Manuel Bell	Schweiz	AG,	Oensingen 1.	Qualifikation 524 7 70 4 0 40 4 0 40 674
20 1058 Stocker Thomas 1.	Qualifikation 377 5 50 3 1 80 17 0 170 677
21 1017 Vincze Zsolt Micarna	SA 1.	Qualifikation 332 4 40 3 3 180 8 1 130 682
22 1034 Moreira Ricardo Micarna	SA 1.	Qualifikation 493 4 40 5 0 50 10 0 100 683
23 1032 Rosado	Alves Carlos Micarna	SA 1.	Qualifikation 467 8 80 4 1 90 5 0 50 687
24 1052 Akos Apelesz Metzgerei	Angst	AG 1.	Qualifikation 198 7 70 5 2 150 27 0 270 688
25 1000 Schuster Bernd Meinen	AG 1.	Qualifikation 420 6 60 5 0 50 11 1 160 690
26 1020 De	Casto	Coelho Miguel	Antonio Micarna	SA 1.	Qualifikation 600 2 20 2 1 70 1 0 10 700
27 1026 Pereira	Da	Silva Antonio	Manuel Micarna	SA 1.	Qualifikation 445 5 50 4 0 40 17 0 170 705
28 1036 Caldas Vitorino	Nuno Micarna	SA 1.	Qualifikation 357 7 70 5 2 150 13 0 130 707
29 1023 Loureiro	Torres Vitorino	Manuel Micarna	SA 1.	Qualifikation 454 5 50 4 2 140 7 0 70 714
30 1041 Oliveira	Costa Marco	Filipe FF	Frischfleisch	AG 1.	Qualifikation 327 5 50 4 2 140 20 0 200 717
31 1040 Ferreira	Gomes Luis	Fernando FF	Frischfleisch	AG 1.	Qualifikation 298 4 40 6 0 60 22 2 320 718
32 1042 Ottiger Daniel FF	Frischfleisch	AG 1.	Qualifikation 333 6 60 5 2 150 20 0 200 743
33 1051 Keist Daniel Dorfmetzg	Langnau 1.	Qualifikation 538 5 50 5 1 100 6 0 60 748
34 1003 Hannig Csaba Meinen	AG 1.	Qualifikation 349 6 60 3 5 280 6 0 60 749
35 1006 Salathe Domonic Bell	Schweiz	AG,	Oensingen 1.	Qualifikation 415 5 50 4 0 40 22 1 270 775
36 1047 Steiner Franz Jud	Uznach 1.	Qualifikation 408 4 40 8 2 180 15 0 150 778
37 1009 Strahm Pascal Bell	Schweiz	AG,	Oensingen 1.	Qualifikation 466 6 60 6 0 60 20 0 200 786
38 1002 Kicev Vidoje Meinen	AG 1.	Qualifikation 390 8 80 4 2 140 18 0 180 790
39 1030 Coelho	De	Freitas Joaquim	Manuel Micarna	SA 1.	Qualifikation 442 6 60 6 1 110 18 0 180 792
40 1063 Mändu Bernhard Metzgerei	Meister 1.	Qualifikation 581 4 40 6 0 60 12 0 120 801
41 1031 De	Almeida	Ventura Ricardo Micarna	SA 1.	Qualifikation 353 7 70 3 5 280 14 0 140 843
42 1049 Bösch Michael Bigler	AG	Fleischwaren 1.	Qualifikation 373 8 80 2 2 120 27 0 270 843
43 1033 Ribeiro	Nogueira Jorge	Miguel Micarna	SA 1.	Qualifikation 466 3 30 4 3 190 16 0 160 846
44 1028 Ferreira	Ribeiro Antonio	Manuel Micarna	SA 1.	Qualifikation 408 9 90 5 3 200 17 0 170 868
45 1055 Tschudi Christoph Heyne	AG	Stäfa 1.	Qualifikation 456 1 10 4 5 290 12 0 120 876
46 1007 Niggli Stefan Bell	Schweiz	AG,	Oensingen 1.	Qualifikation 589 7 70 6 0 60 13 1 180 899
47 1015 Tasnadi Lajos Micarna	SA 1.	Qualifikation 399 6 60 4 5 290 11 1 160 909
48 1053 Küng Patrick Metzgerei	Lehmann	Bern 1.	Qualifikation 490 6 60 3 3 180 18 0 180 910
49 1021 Esteves	Teixeira Carlos	Fernando Micarna	SA 1.	Qualifikation 409 3 30 2 5 270 22 0 220 929
50 1025 Pereira Fernando	Nuno Micarna	SA 1.	Qualifikation 489 6 60 3 6 330 5 0 50 929
51 1012 Fraquelli Oliver Bell	Schweiz	AG,	FF	Basel 1.	Qualifikation 600 3 30 6 1 110 21 0 210 950
52 1004 Kozarac Ernad Bell	Schweiz	AG,	Oensingen 1.	Qualifikation 407 11 110 4 5 290 18 0 180 987
53 1057 Planchamp Didier Fracheboud	Nicolas 1.	Qualifikation 294 2 20 2 7 370 18 3 330 1014
54 1014 Ribeiro	Carneiro Armindo	Paulo Micarna	SA 1.	Qualifikation 305 4 40 4 5 290 8 6 380 1015
55 1029 Rodrigues	Moreira	Teixeira José	Alfonso Micarna	SA 1.	Qualifikation 420 9 90 2 7 370 13 1 180 1060
56 1011 Mesterheide Sven Bell	Schweiz	AG,	Oensingen 1.	Qualifikation 513 8 80 2 7 370 24 0 240 1203
57 1022 Alves	Amador José Micarna	SA 1.	Qualifikation 397 10 100 2 11 570 14 2 240 1307
58 1010 Barbosa Allan Bell	Schweiz	AG,	Oensingen 1.	Qualifikation 510 7 70 4 10 540 24 1 290 1410


