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PRESSEMITTEILUNG 
 
Neunte Schweizer Meisterschaft im Ausbeinen 
 
Austragungsort der Schweizer Meisterschaft war die Firma Bigler , Fleischwaren in Lyss. 
 
Am Samstag, 10. September 2011, haben sich  mehr als 280  Metzgerinnen und Metzger 
für die neunten Schweizer Meistertitel angemeldet. Ihre Aufgabe war es, Schweine-
schultern auszubeinen. Der Neue Schweizer Meister der Kategorie Metzger heisst Ulrich 
Mathys und arbeitet bei der Metzgerei Schlüchter AG in Dürrenroth 
 
Sauber ausgelöste Knochen, ohne Fleischreste an den Knochen, das Muskelfleisch 
ohne Einschnitte sowie keine Knorpel und zudem das Ganze innert kürzester Zeit – so 
muss eine ausgebeinte Schweineschulter aussehen, wenn einer Schweizer Meister im 
Ausbeinen werden will. Jeder Fehler wird mit einem Zeitzuschlag bestraft. Diese Fertig-
keiten haben in der Kategorie Metzger  Ulrich Mathys, zum Sieg verholfen.  
 
Die drei Erstplatzierten der fünf Kategorien sind: 
Kategorie Lernende: 1.Luca Rada, Stadt-Metzg  Illanz 2. Pascal Sperling, Meinen AG 3. 
Severin Schenkel, Stadt-Metzg, Illanz---  
Kategorie Metzger: 1. Ulrich Marthys, Metzgerei Schlüchter AG Dürrenroth  2. Andreas 
Gerber, Metzgerei Gerber Unteregg 3. Jens Heiland, Meinen AG 
Kategorie Bürometzger: 1.Kurt Lüthi, Lüthi & Portmann 2. Urs Hess, Migros Luzern3. Paul 
Lüthi jun., Lüthi & Portmann 
Kategorie Altmeister: 1.Josef Oeggerli, Top CC Sihlbrugg 2.  Jürg Räz, Bigler AG 3. Chris-
tian Joder, Meinen AG 
Kategorie Akkord: 1. Senudin Seferovic Top Akkord H. Heinen AG 2. Gerd Wöllfle, Lüthi & 
Portmann AG 3. Viktor Bosankic, Top Akkord H. Heinen AG 
 
Die Sieger aller Kategorien erhielten 1'000 Franken in bar, die Zweitplatzierten je 500 
Franken und die Drittplatzierten je 250 Franken. Zudem wurde jedem Erstplatzierten 
jeder Kategorie nebst Diplom auch ein Wanderpreis ausgehändigt. 
Alle Wettkämpferinnen und Wettkämpfer erhielten ein „ Bhaltis“. 
 
Das Publikum, Freunde und Familienangehörige konnten die Wettkämpfe auf der Tribü-
ne direkt am Wettkampfort, oder gemütlich, im für diesen Anlass erstellten Festzelt mit-
verfolgen. Insgesamt haben zirka 1300 Besucherinnen und Besucher teilgenommen. 
Die neunte Schweizer Meisterschaft im Ausbeinen war auch ein Branchentreff der 
Metzgerfamilien, ein fröhliches Wiedersehen unter Berufskollegen aus allen Ecken der 
Schweiz. Somit erlebten die Besucherinnen und Besucher neben den spannenden 
Wettkämpfen ein richtiges «Metzgerfäscht» mit allem Drum und Dran. Speis und Trank, 
durchgehend kalte und warme Küche zu günstigen Preisen sowie musikalische Unter-
haltung haben alle Beteiligten in Stimmung gebracht. 
 
Strenge Wettkampfkriterien 
Teilnahmeberechtigt sind Mitarbeitende, welche in einem Schweizerischen fleischver-
arbeitenden Betrieb beschäftigt sind. Es haben sich mehr als ---- Teilnehmende in den 
Kategorien Metzger, Akkordmitarbeiter, Lernende, Altmeister und Büro-Metzger ange-
meldet. Sehr erfreulich ist, dass in der Kategorie Lernende immer mehr Teilnehmerinnen 
und Teilnehmer  mitmachen.  
Die Arbeiten werden streng nach dem Wettkampfreglement bewertet. Dieses ist unter 
der Homepage www.verein-fdm.ch für  Alle einsichtbar. 
34 Jurymitglieder bewerten die Arbeiten und das Wettkampfbüro errechnet die Zeiten 
und erstellt die Rangierungen. 
 
Die Organisatoren 
Dieser Event wird vom Verein «Freunde der Metzgerschaft» organisiert, einer Vereini-
gung von Berufsleuten und Freunden der Metzgerzunft, denen die Traditionen rund um 
das noble Handwerk lieb und teuer sind. Ziel dieses Anlasses ist es, einerseits das hand-
werkliche Können des Metzgerberufes einer breiten Öffentlichkeit vorzustellen und an-
derseits, die kameradschaftliche Bande innerhalb der Berufsgilde zu stärken und ein 
positives Image vom Fleischgenuss zu übermitteln.  
 
 
Weitere Informationen bei  
Jules Christen OK Präsident , christen.jules@bluewin.ch Gotthardstr.147, 6472 Erstfeld  
Natel 079 659 12 11 
Alle Detailinformationen und Fotos unter www.verein-fdm.ch 


