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Schultern unter dem Messer

Die sechste Schweizer Meisterschaft im Ausbeinen ging am Wochenende
in Frauenfeld dber die Bahne. Aus idber 200 Metzgern wurden die Besten
erkurt.

FRAUENFELD - In der Zerlegehalle der Wick AC ist es kalt - knapp dber null Grad. Die
Luft riechtfrisch. &n jedern der 16 Arbeitspldtze liegen drei noch unbearbeitete
Schweinsschultern in einer hellbraunen Kiste. In Kilrze werden hier die besten 16
Metzger in der Kategorie Altmeister und Blrometzger urm den Einzug in den Viertelfinal
der Schweizer Meisterschaft im Ausbeinen kimpfen. Arthur Rossetti,
Berufsschullehrer im Fleisch-Fachbereich und Medienverantwortlicher der
Meisterschaft im Ausbeinen, lobt das van der Wick AG zur Yerfigung gestellte
Material - Qber 1200 Laffen. Es sei erstklassige Ware, Vielleicht hitte Rossetti als junger
Metzger selber eintmal an einer Meisterschaft teilgenommen. Aber das
wettkampfimissige Ausbeinen fir Lernende, Metzger, Akkardmetzger, Altmeister
und Blrornetzger findet erst zum sechsten Mal statt. Die ldee dafir katn von Rossetti.
Die Meisterschaft sei auch ein Familientreffen, sagt er. I grossen Festzelt auf dem
Worplatz der Wick AG geht es dementsprechend gemitlich zu und her. Wahrend auf
Grossleinwand die Wettkdmpfe werfolgtwerden, wird Fleisch gegessen.

Finalisten miissen warten

Als Zuschauer der Wettkdmpfe muss man sich eine Haarhaube und eine Art Pelerine
uberziehen. Die Metzger durchlaufen nach der Umkleide zuerst eine Messerkaontrolle,
danach einen Hygienecheck. Dann warten sie auf den Einmarsch. |e weiter der
Wettkampf varanschreitet, desto ernster und konzentrierter wirken die Teilnehmer. Es
geht urn immerhin 1750 Franken Siegpramie pro Kategorie, Die Titelanwarter seien
Zurm Teil erst am Sarmstmorgen angereist oder hitten am Freitagabend zumindest
nicht allzu lange in der «Metzgerstubies gefeiert, weiss Rossetti. Ober 30 Experten
stehen arm spaten Machmittag in der Arena. Die Kategorien-Finals stehen an. Jurychef
Hans Brdchin gibt mit einerm Hammerschlag das Startsignal. Mach etwas mehr als vier
Minuten hat Petar Milojkovic alle Knochen von den finf Schultern geldst. Auf den
hetzger aus 5t. Callen folgen Altmeister-Seriensieger Kurt Lthi und der Akkdrdler
Mita lwanow. Doch nicht nur die Ceschwindigkeit zdhlt, sondern auch die Gualitdt. Ein
Stick Muskelfleisch am Knochen oder ein kleiner Schnitt zu viel, und der Zeitvorsprung
ist dahin. In der Halle nebenan begutachten Experten die ausgebeinten Schultern. Und
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